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RESUMEN

13

El concepto de terroir viticola se caracteriza por la asociacion “ clima - suelo - planta * al cual se suman las
ciencias enologicas y el Hombre, indispensables para elaborar un vino de calidad. La comprension de cuales son
los factores que intervienen en la calidad de la cosecha implica el conocimiento de las relaciones “planta entera
-bayas” . Para ello se proponen elementos metodologicos facilmente utilizables en campo y en laboratorio que
permitan el estudio de estas relaciones, integradas con relacion a los vinos. El conocimiento del comportamien-
to hidrico de la vifia y la evolucion bioquimica de la baya durante su crecimiento, a partir del estado herbaceo,
son aspectos importantes para la comprension del rol del terroir viticola en la calidad de la vendimia y la
tipicidad de los vinos.

PALABRAS CLAVE.: viiia, terroir, comportamiento hidrico,

SUMMARY

VINE AND TERROIR RESPONSES.
Elements to determine a method of study

The terroir is characterized by the association “climate — soil — vine *, which were added the sciences for
enology and professional, indispensable for wine quality elaboration. The understanding of the harvest quality
requires the knowledge of the relations “ whole plant — berry *“ and the relations with the wine. We propose a
method, easy to use in the field and in the laboratory, to study the relations “ whole plant - berry” and the
relations with wine. The knowledge of the vine water comportment and berry biochemical evolution, since the
berry green growth stage, are important for the comprehension of terroir role the harvest quality and the wine
“typicite”.

KEY WORDS: vine, terroir, water comportment.

INTRODUCCION

Los terroirs viticolas son objeto, desde hace muchos
afios, de numerosas investigaciones (cf. Coloquio Inter-
nacional sobre Terroirs Viticolas, Angers - Francia 1996) Si
bien estos estudios son relativamente recientes, el con-

cepto de terroir podia igualmente ser descrito, ya que
encierra nociones muy ricas, ligadas a la calidad y a la
tipicidad de ciertos productos agricolas, como los vinos y
los quesos entre otros. Para asegurar que el concepto de
terroir se base sobre realidades que no sean discutibles,
debe ser considerado bajo el angulo de las investigacio-
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nes técnico - cientificas , mas alla de mensajes positivos
que pueden vincular al consumidor con un producto.

LAS DEFINICIONES DEL TERMINO
TERROIR

Las diferentes definiciones del término ferroir son muy
bien descriptas por Vaudour (2001). El término terroir pro-
viene del latin popular terratorium, deformaciéon de
territorium. Es util recordar los siguientes términos direc-
tamente ligados a la filial vitivinicola (Morlat, 1989; Laville,
1993; Carbonneau, 2001):

o UTB : Unidad de Terroir de Base = “mesoclima x suelo/
sub suelo “ sobre una serie de afios a la escala de la
parcela o de un grupo de parcelas.

© UTV : Unidad de Terroir Viticola=UTB x cepaje x
tecnologia vifia - vino.

El viticultor actia sobre los componentes intrinsecos
de lIaUTB como el microclima radiativo, térmico o hidrico
de la vegetacion y de los racimos, influyendo asi sobre la
calidad de la materia prima, y en asociacion con el enolo-
g0, sobre la tipicidad del vino .

La herencia historica y la dimension socio - cultural del
terroir son determinantes y refuerzan su caracter unico
(Dion, 1977 ; Lachiver, 1988 ; Garrier, 1998 ; Carbonneau,
2001).

LAASOCIACION SUELO - CLIMA-
PLANTA

Los objetivos de estudio tienen diversos enfoques, que
se centran generalmente sobre el suelo, el climay el segui-
miento analitico y sensorial de los vinos, con una relacion
entre la planta y el vino a través del seguimiento de la
maduracion de las uvas (Morlat, 1978; Noble, 1979; Seguin,
1983 ; Jacquinet 1989; Lebon 1993 ; Dodelec, 1995; Martin,
1995; Bremond , 1996; Carbonneau, 1996; Morlat, 1996;
Sotes, 1996; Salette, 1997 ; Fanet, 2001 ; Vaudour, 2001 ay
b; Martin, 2002 ). Estos autores han realizado estudios
importantes y necesarios, Sin embargo, para comprender
un cierto numero de situaciones viticolas, es indispensa-
ble ir mas lejos en el conocimiento de la relacion “planta
entera - baya.” Es en este sentido que se propone, en el
marco de estudio de terroir viticola, profundizar en el
conocimiento de esta relacion. El concepto de terroir se
apoya en los siguientes componentes : clima, suelo, cepaje
y el Hombre, actor mayor de los terroir. Se vera de manera
muy resumida los diferentes componentes, insistiendo
sobre la planta, objeto de esta presentacion. No se abor-
dara el factor humano, el que es omnipresente en el con-
cepto de terroir y que es abordado por varios equipos de

trabajo. (INAO, 1984 ; Dupuy, 1989 ; Letablier et Nicolas,

1994).

El clima : Las tres escalas climaticas (macroclima para
la region, mesoclima para la parcela y microclima para la
planta ) fueron validadas por Carbonneau (2001). Los in-
dices climaticos puestos a punto para comprender la res-
puesta del cultivo de la vid a diferentes parametros
climaticos, son actualmente conocidos y operacionales.
Se pueden citar : indice de Huglin ; indice de Fresco de las
noches (IF) y el Balance Hidrico del Suelo (Riou, 1994;
Riou, 1997; Tonietto, 1999 ). En el marco de los estudios
climaticos, es necesario identificar cual es el factor limitante
Normalmente, ocurre que existe un nimero reducido de
estaciones meteorologicas en la zona , lo que limita los
estudios a escala parcelaria o de un grupo de parcelas.

El suelo : Para comprender las relaciones suelo — viiia
son indispensables estudios geo — pedologicos que per-
mitan la elaboracion de cartas pedologicas, perfiles hidricos
del suelo y del crecimiento radicular de la planta.
(Trambouze y Voltz, 1996 ; Hunter, 1998). Sin embargo,
estos estudios en el area de la ciencias del suelo por si
solos, no permiten describir y comprender el funciona-
miento de la planta y la evolucion bioquimica de la baya de
la cual depende la calidad de la vendimia. Se han desarro-
llado nuevos sistemas de estudio que tienen en cuenta
tratamientos de imagenes satelitales y utilizan Sistemas de
Informacion Geografica (SIG). Estos sistemas estan desa-
rrollados y adaptados a la modelizacidon espacial o a la
zonacion de los ferroir viticolas, por intermedio de la ca-
racterizacion de los suelos viticolas al seno de unidades
pedopaisajes. Estos métodos son susceptibles de integrar
multiples informaciones, relacionando la cubierta
pedoldgica al clima o a la planta. La adquisicion y el trata-
miento de estas informaciones se demuestran indispensa-
bles para comprender el funcionamiento de la planta, pero
dependen de la disponibilidad de informacién segun tres
tipos de situacion:

a) las informaciones sobre el suelo y el clima son tomadas
a nivel de la parcela y/o de un grupo de parcelas.

b) las informaciones son de dificil obtencion ya que los
medios son limitantes, en particular por la ausencia de
estaciones meteoroldgicas para la obtencion de infor-
macion climéatica.

¢) la informacion que se dispone sobre suelo y clima es
parcial, y en paralelo a los estudios sobre la planta.

La planta : Desde hace varios afios se llevan adelante
numerosos estudios sobre la vid y su funcionamiento,
muchos de los cuales aun se contintian a nivel de la fisio-
logia molecular (Roubelakis-Angelakis, 2001). A titulo de
ejemplo se pueden citar algunos trabajos (May et al., 1976;
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Carbonneau et al., 1978 ; Schultz, 1993 ; Katerji et al., 1994;
Smart, 1995; Carbonneau, 1996b ; Naor et al., 1997; During,
1998; Hunter, 1998; Zufferey et al., 2000). El interés de es-
tudios a escala de planta entera y la pertinencia de aproxi-
maciones multidisciplinarias queda de manifiesto en va-
rias de estas investigaciones.

LAAPROXIMACION “PLANTA
ENTERA- BAYA”

Apoyandonos en estos antecedentes técnicos - cienti-
ficos se propone elaborar, en el contexto del conocimiento
de los terroirs viticolas, una aproximacion del conocimiento
de la planta entera-baya que sea facilmente puesta en
practica (en el terreno o laboratorio) y que aporte informa-
cion confiable sobre el comportamiento de la vid y la
bioquimica de la baya. Esta metodologia, es ciertamente
ajustable en la medida que se registren progresos en la
investigacion. Sin embargo, la misma puede ser muy Ttil
para establecer una primera aproximacion al comportamien-
to de la planta en relacion con su medio ambiente. Esta
metodologia se justifica también para las situaciones don-
de la informacidn suelo y/o clima son dificilmente accesi-
bles a la escala de parcela o grupo de parcelas. Las infor-
maciones asi obtenidas sobre la planta entera y la baya,
integradas al contexto del medio, estan en relacion estre-
cha con la calidad de la vendimia y la calidad de los vinos.
La informacion relevada se refiere, fundamentalmente, a la
evolucion del estado hidrico de la planta y al microclima de
los racimos, en relacion con la bioquimica de la baya a
partir del estado herbaceo de su crecimiento. La dificultad
residira en establecer las correlaciones pertinentes.

LOS ELEMENTOS DEL METODO

Los estudios a ser efectuados sobre la planta deben
tener en cuenta los siguientes puntos en relacion a sus
estados fenologicos:

a) La planta

a. el estado hidrico.

b. el crecimiento de los sarmiento y de las feminelas.

c. la superficie foliar total (SFt) o la superficie foliar ex-
puesta potencial (SFEp) por m? o por héctarea
(Carbonneau, 1995 ; Murisier, 1996).

d. la relacion SFE/P ( superficie foliar expuesta/peso de
cosecha, por m?. Esta relacion depende del vigor de la
planta (Carbonneau, 1999).

e. el vigor (peso de un sarmiento).

f. la expresion vegetativa (peso del conjunto de los sar-
mientos de una planta o por m?).

2. la capacidad de una planta (0.5 x peso de poda + 0.2 x
peso de cosecha).

b) Las bayas

a. el crecimiento de las bayas.

b. las caracteristicas mecanicas de las bayas (firmeza)
(Abbal y Planton, 1991).

c. el peso de 200 bayas y el peso de 1 baya.

d. el peso de cosecha /planta o m2.

e. la evolucion de los metabolitos primarios (azucares, aci-
dos) y secundarios (fenoles, mas facilmente analizables
en la rutina que los aromas).

Estos elementos constituyen una serie de medidas de
campo y laboratorio accesibles o de un nivel de accesibili-
dad razonable. En funcion de las preguntas realizadas y de
los medios disponibles, es posible el abordaje a diferen-
tes niveles.

Para algunas de estas medidas es interesante realizar
algunas aclaraciones:

Precision sobre ciertos elementos del
método

El estado hidrico de la planta: la informacion esta dada
por la medida del potencial hidrico foliar gracias a la técni-
ca de la camara de presion (Scholander, 1965; Ojeda et al.,
2001.). Elmétodo de referencia que se utiliza actualmente
es la medida del potencial hidrico foliar de base (PHFDb)
que se mide antes del amanecer, cuando los estomas de las
hojas estan cerrados y se ha restablecido el equilibrio
hidrico en relacion al agua del suelo. Hay una buena rela-
cion entre el estado hidrico de la planta medido por el PHFb
y la reserva util de agua del suelo. En este sentido los
valores umbrales del PHFb han sido propuestos por
Carbonneau (1998) y permiten apreciar el grado de estrés
hidrico sufrido por la planta. Los umbrales aproximativos
surgen de una veintena de afios de observaciones en mu-
chos vifiedos y sobre varios cepajes:

-0Mpa > - P > -0.2 Mpa ausencia de estrés hidrico
-0,2Mpa> - P >-0,4Mpa estrés hidrico ligero a medio
-0,4Mpa> -P > 0.6 Mpa estrés hidrico medio a fuerte
-0,6Mpa>-P estrés hidrico fuerte

Se pueden realizar algunas precisiones :
a) Todas las técnicas de evaluacion del estado hidrico de
la vifia, diferentes al PHFb, deben ser referidas a este. Es
el caso del potencial hidrico del pampano (Choné, 2001)
y de la medida del potencial hidrico foliar del zenit. Es-
tos dos ultimos métodos miden de manera indirecta la
transpiracion global del follaje y son dependientes de
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las condiciones meteorolédgicas (cielo nublado, hume-

dad del aire, etc.).

b) E1 PHFb es dependiente de la lluvia y es necesario tener
en cuenta este aspecto en el seguimiento de la cinética
hidrica. El método permite registrar las respuestas de la
planta en el corto plazo (algunas horas), en relacion a
una modificacién del estatus hidrico del suelo.

¢) En las situaciones donde la estimacion de la reserva util
del suelo, en relaciéon con su profundidad, son dificil-
mente medibles, el PHFb es el método recomendado para
apreciar el estado de la reserva hidrica de un suelo y su
evolucion, via la planta. Las raices llegan donde gene-
ralmente las sondas de neutrones no pueden hacerlo .

d) Las medidas de PHFD se realizan de preferencia en
cinética sea de floracion a maduracion, sea de envero a
maduracion. La evolucion del estado hidrico de la plan-
ta, en el curso del ciclo vegetativo, es lo que mejor rese-
fia el impacto del agua sobre el crecimiento de la planta
y sobre la bioquimica de la baya. Se sugiere realizar las
medidas en los siguientes periodos : floracion (100% de
flores abiertas), cerrado del racimo, envero (50% de ba-
yas enveradas), mitad de maduracion y de maduracion
a la cosecha.

e) Estas medidas realizadas a escala de la planta entera
permiten caracterizar la homogeneidad o heterogenei-
dad de una parcela o grupo de parcelas, en término de
su comportamiento hidrico, y permiten la aplicacion de
un tratamiento estadistico de los datos.

f) El balance PHFb de una parcela puede permitir evaluar el
interés de realizar fosas pedoldgicas (calicatas) para
comprender la eventual heterogeneidad de comporta-
miento observado, que estaria ligado, fundamentalmente,
a la capacidad de enraizamiento de la planta en relacion
con la profundidad del suelo o a su naturaleza.

g) Elrol central del agua en la vifia concierne tanto al suelo
(oferta) como a la absorcidn de la radiacion en relacion
con la arquitectura de la planta (demanda) (Carbonneau,
2000).

El crecimiento vegetativo : el seguimiento de la cinética
del alargamiento de los sarmientos principales puede re-
sefiar la dinamica del crecimiento de la planta (Bessis y
Ecevit, 1974; Fournioux, 2001). El crecimiento de los sar-
mientos y de las feminelas estan en relacion estrecha con
el estado hidrico de la planta (Hardie y Martin, 2000; Lebom,
2001), y con la fertilizacion nitrogenada (Conradie, 1980).
Las medidas de vigor y de expresidon vegetativa resultan
interesantes para comparar situaciones diferentes. Se puede
tratar de parcelas con comportamiento hidrico y/o nitrico
diferente o simplemente para comparar, para una misma
situacion de vigor, los sistemas de conduccion entre si.

(Katerji et al., 1994; Carbonneau et al., 2001; Mauro ef al.,
2001). Las medidas de crecimiento deben referirse a los
estados fenologicos y en este sentido es aconsejable la
utilizacion de la escala de Eichorn y Lorenz (1995). El ba-
lance del carbono aporta informacién sobre su reparticion
entre los diferentes érganos (Conradie, 1980). Es necesa-
rio insistir sobre el hecho que el estado hidrico de la planta
se explica en funcion del aporte de agua (suelo) pero tam-
bién en funcién de la demanda (arquitectura de la vegeta-
cion). Es asi que el concepto de superficie foliar total y
superficie foliar expuesta toma gran significacion.
(Carbonneau, 1976; Carbonneau, 1995 ; Mabroux y
Carbonneau, 1996; Murisier, 1996). En este sentido es ne-
cesario recordar que la relacion SFE/P se explica en fun-
cién del vigor de la planta (Carbonneau, 1999). Larelacion
SFE/P es mas alta en la medida que las fosas en competen-
cia con los racimos son més numerosas. (la importancia de
las “fosas” de los sarmientos primarios y secundarios, se
evalua por la medicidon del vigor y de la expresion
vegetativa). Los trabajos de investigacion muestran que
el sistema de conduccion en la vifia, es un elemento impor-
tante que determina la calidad de la cosechay la tipicidad
de los vinos (cf. Diferentes actas de los Coloquios del
GESCO).

El crecimiento de la baya: los métodos de seleccion de
bayas en funcion del diametro o de su tenor en azucares,
desarrollados por el Dr. Romieu (INRA — Montpellier, UMR
“Sciences pour 1‘Oenologie”, com.pers.), permiten
visualizar las etapas del crecimiento de la baya. A través de
estos métodos, se ha podido confirmar la ausencia de rela-
cion sistematica entre el tamafio de la baya y su tenor en
azucares. La apreciacion visual del crecimiento de las ba-
yas es aleatoria, y el método de seleccion ha mostrado
que para numerosos cepajes y en muchas situaciones, hay
una heterogeneidad considerable del tamafio y del peso
entre las bayas de un mismo racimo, entre racimos de una
misma planta y entre racimos de diferentes plantas. Se ha
registrado igualmente una evolucion diaria del diametro
de la baya en relacion con el estado hidrico de la vifia
(Greenspan et al., 1994). El nimero de clases de bayas y su
frecuencia depende, entre otros factores, del estado hidrico
de la planta. Es interesante, para ciertos estudios (dosifi-
cacion de azicares, de acidos, de metabolitos secunda-
rios, estudios de crecimiento, etc), trabajar por clase de
bayas (Ojeda, 1999; Ojeda et al., 2001). Segln la pregunta
formulada puede ser necesario estudiar las caracteristicas
mecanicas de la baya, que reflejen su turgencia en rela-
cion con el cepaje y el terroir (Robin et al., 1997).

Trabajos recientes han aportado resultados originales
indicando que un estrés hidrico aplicado a la vifia de flora-
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cion a envero, no modifica la multiplicacion celular sino el
agrandamiento de las células, y segun sea la intensidad
del estrés el efecto puede ser irreversible (Ojeda ef al.,
1998, 1999 ,2001). Cuando la situacion de estrés se produ-
ce del envero a maduracion puede tener un caracter rever-
sible, debido a la plasticidad celular (el ablandamiento de
la baya que caracteriza el comienzo del envero) . El feno-
meno de concentracién - dilucién es directamente depen-
diente del estado hidrico de la planta, el que a su vez esta
en relacion con la reserva facilmente utilizable del sueloy
el aporte de agua bajo forma de riego o lluvia. Para la baya
el numero y tamario de las células son elementos impor-
tantes que participan en la calidad de la vendimia, de igual
manera que la relacion superficie pelicular / pulpa
(Carbonneau et al, 1998). Es por esta razén que en los
resultados de los analisis bioquimicos de los metabolitos
primarios y secundarios es necesario distinguir los que
surgen de la concentracion, generalmente expresados en
mg/g, de aquellos que surgen de la biosintesis, expresa-
dos en mg/baya.

La evolucion de los fenoles: Los estudios emprendi-
dos sobre la evolucion de los fenoles de la baya como
marcadores de respuesta de la vifia han permitido realizar
varias observaciones ( Deloire et al., 2001; Ojeda et al.,
2002):

a) Destacar la importancia de considerar la evolucion de
ciertos metabolitos desde la fase hérbacea del crecimien-
to de la baya (cuajado — envero). En este sentido es
interesante tener en cuenta la influencia de los itinera-
rios culturales realizados sobre el vifiedo desde este
periodo, para comprender e interpretar el crecimiento y
la bioquimica de la baya en relacion con la calidad de la
vendimia

b) Disociar, para interpretar situaciones diferentes, los re-
sultados que expresan la concentracion, de aquellos que
expresan los eventos de biosintesis

c¢) Relacionar las relaciones “estado hidrico de la planta —
bioquimica de la baya” considerando, para un estrés
hidrico dado, el periodo en que sobreviene, su duracion
y su intensidad. Es asi que los cepajes Syrah'y Grenache
, a partir de un cierto nivel de estrés hidrico, no reaccio-
nan de la misma manera, en términos de biosintesis de
antocianos o de flavonas (Deloire et al,2001).

Algunos de los compuestos fenolicos estudiados, tie-
nen un rol en la biodefensa de las bayas. Las relaciones
entre el estado hidrico de la planta y su capacidad de de-
fenderse contra bio - agresores es por lo tanto un compo-
nente del terroir, en relacion con el microclima de los raci-
mosy la arquitectura de la vegetacion. (Deloire ez al., 1998;
Deloire et al., 2000; Deloire et al.,2001).

Las relaciones bayas —vino: Este tema es sumamente
complejoy es estudiado por varios equipos: (Flanzy, 1998;
Brossaud et al., 1999; cf. Actas Coloquios GESCO). Se ha
demostrado que el estrés hidrico modifica el grado de
polimerizacion de los taninos (Deloire et al., 2001; Ojeda et
al., 2001), informacion que los seguimientos de madura-
cion clasicos no permitian detectar. La cuestion es deter-
minar el impacto que este tipo de observaciones tiene
sobre la calidad de los vinos en relacion directa con el
proceso de vinificacion. En este sentido el analisis senso-
rial de los granos (Rousseau et Delteil, 2000) se visualiza
como una técnica interesante desde varios puntos de vis-
ta para determinar la madurez de la baya, pero ella debe ser
completada en funcién del nivel de la comprension y el
funcionamiento del sistema “ferroir — vifia — baya “ por
medio de analisis mas precisos.

Es necesario establecer luego, las relaciones potencia-
les entre las respuestas bioquimicas de la baya y la calidad
y la tipicidad de los vinos correspondientes. En este sen-
tido un apoyo de minivinificaciones (0,5 a 1 Hl) y de anali-
sis sensorial pueden ser utiles para comparar, entre si, cier-
tas situaciones. El desarrollo de técnicas de analisis
performantes (técnicas utilizando las dosificaciones por
infra — rojo, por ejemplo) permiten ya, para ciertos
metabolitos primarios y lo deberian hacer en el futuro para
los metabolitos secundarios, la realizacion de analisis rapi-
dos, fiables y de alta capacidad de resolucion, a nivel de
los vinos y de las bayas. Las correlaciones entre la
bioquimica de la baya, el terroir y la tipicidad de los vinos
seran mas faciles de establecer.

OBJETIVOS Y PERSPECTIVAS

Los estudios referentes a las respuestas de la vifia —
terroir utilizan las metodologias planteadas en este arti-
culo. Si bien esta propuesta no es exhaustiva, permite res-
ponder a un nimero de preguntas realizadas por la profe-
sion. Es posible diferenciar varios niveles de estudio para
analizar el comportamiento de la vifia en un terroir :

a) los estudios puntuales (de un ciclo) que permitiran una
primera zonacion de la vifia sobre una parcela o un gru-
po de parcelas (ej. la zonacion hidrica por PHFD, con
seguimiento de la maduracion)

b) los estudios de mediana duracion (minimo 3 afios) que
permiten integrar el efecto afio

¢) los estudios de larga duracion que tienen por objetivo
caracterizar una zona viticola en su conjunto.

En funcion de la pregunta planteada y de los medios
disponibles, es necesario establecer un compromiso entre
la duracion del estudio y de las metodologias a utilizar. Por
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ejemplo, la simple medida del PHFb permite en un ciclo de
desarrollo de la vifia obtener una primera zonificacion del
comportamiento hidrico de la planta sobre las parcelas
estudiadas. Para responder a la pregunta de la estabilidad
del terroir, es necesario comprender el interés de repetir
estas medidas varios afios (al menos 3). Un andlisis
frecuencial efectuado varios afios sobre informacion rela-
tiva a las bayas de Grenache noir en Cote du Rhone meri-
dional (metabolitos primarios y peso de 200 granos) ha
mostrado que la serie de 7 afios (1992 —1998) se acercaala
serie de 17 afios (1982 — 1998), pero que una serie de 3 afios
mal elegida (1995 — 1997) fue poco representativa del pe-
riodo méaximo considerado (Vaudour, 2001a). En este senti-
do, los estudios que se proponen de cinética de la evolu-
cion bioquimica de las bayas en relacion con el seguimien-
to hidrico de la vifia, deberian permitir conocer mas rapida-
mente el efecto afio para un cepaje en un terroir. Es asi que
una serie de 3 a 5 aflos de estudios de las relaciones viiia

— baya —vino podrian permitir interpretar rapidamente el

efecto terroir.

Los objetivos posibles de estos estudios son principal-

mente .

a) Por un lado aportar informaciones sobre las relaciones
vifia — terroir — vino, con fines de conocer y de comuni-
cacion interna (entre aderentes de una cooperativa por
ejmplo, para justificar el interés de la seleccion parcelaria
y/o la eleccion de las fechas de vendimia) o externa para
poder defender el concepto de terroir a la luz de argu-
mentos confiables.

b) Por otra parte, para las recomendaciones de los itinera-
rios culturales y sobre la vinificacion, en relacion al tipo
de producto deseado.
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