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NOTA BREVE

PERDIDAS EN ALMACENAMIEN_TO DE ZAPALLOS HIBRIDOS TIPO

KABUTIA (Cucurbita maxima x Cucurbita moschata):
ESTUDIO DE CASOS

F. Zaccariy S. Sollier

* Recibido: 1 de marzo de 1999. Aceptado: 27 de agosto de 1999

RESUMEN

En ¢l cultivo de zapallos a partir de 1990 se produjo en Uruguay una sustitucién importante de las poblaciones
locales de zapallo “criollo” (Cucurbita pepo, Duch.) por hibridos de zapallo tipo “kabutia” (Cucurbita maxima
x Cucurbita moschata ). Desde mayo a noviembre de 1995 se cuantificaron las pérdidas en conservacién en tres
situaciones reales de produccién. En los casos estudiados se identificaren dos perfodos en la conservacion el
primero de mayo a agosto con pérdidas mensuales de 5% a 8%, y el segundo de setiembre a noviembre con
descartes mensuales de 10% a 19%. La principales causas de descartes de frutos se debieron a pudriciones por
hongo (Fusarium, sp.), 54.7% y bacteriosis (Xanthomona campestris, pv. cucurbitae), 36.5%. No se descartaron
frutos por dafios producidos por insectos.

PALABRAS CLAVE: zapallos, lmacenamiento, Cucurbita maxima x Cucurbita moschata.

SUMMARY

POSTHARVEST LOSSES IN STORAGE OF HYBRID SQUASHES “KABUTIA"
(Cucurbita maxima X Cucurbitd moschata): CASES STUDY

Since begining of the 90°s in Uruguay, local landraces of squash “criollo” cultivars squash (Cucurbita pepo,
Duch.) were increasengly replaced by hybrid “kabutia™ squash (Cucurbita maxima x Cucurbita moschata ).
From May to November, 1995 post-harvest losses during storage in three real production sitiation were quaritified
and their cause determined. Two different periods were identified during storage, the first one from May to
August with months losses of 5 to 8% and the second period from Setember to November with months looses of
10 to 19%. The main causes of fruits losses during storage in the three farm under study cases fungi rot (Fusarium,
sp.), 54,7% and bacterial rot (Xanthomona campestris, pv. cucurbitae), 36,5%. There were losses of fruits caused
by insects.

KEY WORDS: squashes, storage, Cucurbita maxima x Cucurbita moschata.

INTRODUCCION

El cultivo de zapallo es el quinto cultivo en superficie
de hortalizas sembrada en el Uruguay, (MGAFP, 1990). En
nuestro pais, s aproximadamente desde la integracién re-
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gional (MERCOSUR), que los zapallos comercializados
en el mercado muestran una sustitucién importante de los
cultivares tipo Criollo (Cucurbita pepo, Duch.) origina-
rios de poblaciones locales, por hibridos tipo Kabuti4 (Cu-
curbita maxima x Curcubita moschata) provenientes de
diversas semillerfas. Poco se sabe acerca del comporta-

- miento de estos zapallos hibridos tanto en cultivo como

durante la conservacion en condiciones nacionales. 8e ha
generado una gran demanda de conocimientos por parte
de los productores y técnicos a fin de mejorar los rendi-
mientos en cosecha y disminuir los problemas durante la
conservacion. En mayo de 1995 se iniciaron los trabajos
de evaluacién cuantitativa y cualitativa de zapallos alma-



78 Zaccari, F. etal

cenados bajo estructuras denominadas comunmente zar-
zos. Este estudio forma parte de la lfnea de trabajo en
evaluacién de pérdidas en poscosecha en el marco del
proyecto “Caracterizacion y evaluacion de las pérdidas
en poscosecha de cinco hortalizas para la zona sur del
pais”.

Los objetivos de éste trabajo fueron describir y cuantifi-
car el deterioro en peso y calidad de zapallos tipo kabutid
(Cucurbita maxima x Cucurbita moschata), y, ajustar una
metodologia para la evaluacién de pérdidas de zapallo al-
macenados en zarzos de productores,

MATERIALES Y METODOS

Desde mayo a noviembre de 1995 se estudiaron tres ca-
s0s de almacenamientos de zapallo kabutia en predios de
productores de la zona de Canelén Grande y Puente de la
Cadena (Canelones). Los materiales de zapallo kabutia con-
servados por los productores fueron Agroflora y Sakata.
La deseripcion del tipo de conservacidn para los tres casos
se detalla a continnacion:

Caso 1: almacenamiento a granel bajo un monte jo-
ven de Ecualiptus. Tratamiento en el suelo con Carbo-
furan para bicho bolita (Porcellio laevis) colocando la
pila de zapallos sobre un piso de cafias. Zapallos apila-
dos arpoximadamente hasta 1.5m de altura. Hibrido:
Agroflora.

Caso 2: almacenamiento en mesadas bajo una cortina
de abrigo de arboles (Casuarina, Ciprés y ofros), aproxi-
madamente 2 m entre Arboles. EI almacenamiento es le-
vantado del suelo a 20 cm, mesada de cafia de 1.5 m de
ancho, Zapallos almacenados con una altura de 3 a 4 frutos
(60-80 cm). Hibridos: Agroflora y Sakata.

Caso 3: almacenamiento en mesada bajo una cortina
de abrigo de ciprés, aproximadamente 5.5 m entre arbo-
les. El almacenamiento es levantado del suelo a 80 cm,
mesada palos y cafias gruesas de 1.60 m de ancho. Zapa-
llos almacenados con una altura de 3 a 4 frutos (60-80
cm). Eleccidn de los frutos sin ningiin dafio visible para
la conservacién. Hibridos: Agroflora y Sakata. Fueron se-
leccionados al azar 100 zapallos tipo kabuti4 acondicio-
nindolos en cada uno de los zarzos con similar manejo al
realizado por el productor. En todos los casos el tamaiio
de 1a parcela consisti6 en 20 frutos. En el Caso 1 se hicie-
ron dos grupos de frutos de acuerdo a momentos diferen-
tes de cosecha aproximadamente fin de marzo (1.1) y me-
diados de abril (1.2}. En el Caso 2 un grupo de frutos en
estudio (2.1). En el Caso 3 dos grupos de frutos mues-
treados de acuerdo a los hibridos (3.1) Agroflora y (3.2)
Sakata. Se realizaron muestreos mensuales de los frutos
en el periodo mayo-noviembre. En cada muestreo y para
cada frutos se evaluaron siguientes pardmetros: peso, de-

fectos fisiol6gicos, dafios mecanicos y patolégicos reali-
zdndose observaciones en los cambios de color y dureza
de la cascara. Se midio el peso y niimero de frutos con
calidad comercial y descartados en cada muestreo. Se cal-
culé la pérdidas de peso mensual de los zapallos con cali-
dad comercial. Las patologfas fueron corroboradas con la
Citedra de Fitopatologia y Entomologia de 1a Facultad
de Agronomia.

RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados son s6lo una descripcion de los diferen-
tes casos estudiados, No son comparables lo datos entre
los casos ya que se parti6 de una heterogeneidad de mane-
jo en cultivo y en almacenamiento.

La informacién obtenida se describen en el Cuadro 1y
la Figura 1, '

Cuadre 1. Zapallos con calidad comercial. (% del peso
inicial almacenado). Zapallos descartados (% del peso
inicial en cada muestra).Pérdidas de peso mensual
acumulado de los zapallos con calidad comercial (% del
peso inicial acumulado) '

Meses Maye Junio Julio Agosto Setiembre Octubre Noviembra
CASOS

1.1

comercial 00 940 875 860 793 669 204
descarte 0 37 54 0 51 9.5 349
pérdida peso 0 23 71 140 156 236 357
1.2

comercial 100 990 934 844 830 573 376
descarie 0 0 36 39 0 258 18.1
pérdida peso 0 10 30 17 170 16.9 443
21

comercial 100 97 902 763 715 680 454
descarte 0 0 45 119 33 3.2 214

pérdida peso 0 30 583 118 252 288 332

3.1

comercial 100 975 $18 851 839 sd sd
desearle ] 0 38 55 0 sd sd
pérdida peso 0 25 44 94 16d sd sd
3.2

comercial 100 983 827 799 788 75 sd
descarte 0 0 44 0 87 0 st

pérdida peso 0 1.7 29 201 sd .25 sd

sd = sin dato
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Pesa de zapallo comercial
{%de peso inicial}

20 3 } 4 — } {

My. Jun. Jul. Ag. Set. Cct. Nov.

Mases

—&—Cam 1.1 —#—Caw 1.2 —&—Cap 2.1 ~ ¥ -Caso 3.1 —W-Cax 3.2

Figura 1, Evolucidn del peso de zapallos con calidad comercial
en los casos estudiados, (% del peso inicial).

En los casos estudiados se observaron dos periodos en
la conservacién de los zapallos. Un primer periodo desde
mayo hasta agosto con pérdidas mensnales en el rango de
3% a 8%, y un segundo periodo desde setiembre a no-
viembre donde se increment6 la tasa de descartes de za-
pallos con pérdidas mensuales de 10% a 19%. Los des-
cartes de frutos para todos los casos se debieron a pudri-
ciones por hongo (Fusarium, sp.) ¥ bacteriosis (Xantho-
mona campestris, pv. cucurbitae) identificados en el la-
boratorio de la Citedra de Fitopatologia. No se descarta-
ron frutos por dafios de insectos, (Ver Cuadro 2).

Cuadro 2. Causas de descartes para todos los casos
estudiados (% mensual del mimero inicial de frutos).

Meses Jun Jul Ago Set Oct Nov. %fot %dsiiot,
descart.
Fusadum,sp - 5 4 1 87 184 372 547
Bacteriosis 1 2 5 1 25 133 248 365
Otros e - 5 - - 6 8.8

Los frutos descartados por bacteriosis presentaban en la
céscara lesiones que profundizaban lentamente y tenian al ini-
cio una secrecién de consistensia vizcosa (gomosa} de colora-
cién amarronada brillante. Al secarse dicha secrecidn, el fruto
presentaba mal aspecto. En la mayoria de los frutos por éstas

lesiones se inicid la pudricion por Fusarium, sp.. Los frutos
descartados por Fusarium, sp. presentaron pudriciones blan-
das o secas de la céscara y pulpa siendo acelerado el deterioro
del fruto. El trabajo iniciado en poscosecha de zapallo permi-
1i¢ identificar y reportar para el pafs, por parte de 1a Unidad de
Fitopatologia de la Facultad de Agronomia, la presencia de la
bacteria Xanthomona campestyis, pv. cucurbitae, también lla-
mada Xanthomona cucurbitae. Se observaron cambios noto-
rios de color de 1a cdscara de los frutos a partir del muestreo de
agosto aungue no fueren causa de descarte. La coloracién de la
cdscara vird de un verde-negro oscuro y opaco hacia un verde-
anaranjado-amarillento opaco. Estos cambios de color no fie-
ron homogéneos en todos los grupos y casos muestreados. La
dureza de la cdscara se realizé por medio de tacto y presmn
sobre el frato sin datos consistentes.
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