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INTRODUCCION

El pistacho es la nuez producida por el drbol
llamado pistachero, Pistaciavera L. Los principales
paises productores de pistacho son Irdn, Estados
Unidos, Turquia y Siria, con 1 43. 28, 16y 10 %
de la produccion mundial, respectivamente
(WPA, 1997). El consumo per capita de pistachos
ha aumentado notablemente en los Gltimos anos,
especialmente en los paises de la Comunidad
Econdémica Europea, y Estados Unidos, con un
incremento anual de 13 % y Australia con 5 %
(Lopez, 1994). México ha importado pistachos
desde 1933 (Woodroof, 1979), para el periodo
1990-1993 se introdujo un promedio anual de
4,783 toneladas de pistachos (Lopez, 1994).

El cultivo comercial del pistachero en México
esaun incipiente. Para 1993 se plantaron 111.5 ha
con este frutal en Chihuahua y 75 ha en Coahuila
(Tarango, 1993). En 1996 se plantaron 30 ha mads
en el primer estado (G. Ronquillo, comunicacion
personal, 1997). En varias regiones del estado de
Chihuahua se ha demostrado la adaptabilidad de
distintas variedades de pistachero, tanto en
huertas fenoldgicas (Figueroa, 1992; Tarango,
1995) como comerciales (G. Cuéllar,
comunicacion personal, 1997). La produccién de
pistachos por hectdrea fue de 1,450 kg (Figueroa,
1992), y se ubica en el rango reportado para los
paises productores: 920 kg en Irdn (Lopez, 1994)
y 2,230 kg en California, EUA (UC, 1983).

En relacion con la calidad, Woodroof (1979)
senala que el sabor de los pistachos resulta
influenciado por la regién donde se producen.
Por su parte, Rosengarten (1984) considera que
los de Irdn y Turquia son los de mejor sabor y los
de Estados Unidos con mejor presencia. A menor
nivel geogrifico, Kader et al., (1982) no
encontraron diferencias significativas en el sabor
de pistachos de varias localidades de California
(EUA). Bautista (1994) senalé que los pistachos
producidos en Delicias, Chihuahua tienen un
sabor similar a los de California y mejor que los
de Turquia.

Para la evaluacion de la calidad de nuevos
productos alimenticios, una de las técnicas mas
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comuneses el andlisis sensorial (Anzaldaa, 1994).
Lasmodalidades basicas de esta metodologia son
las pruebas que evaltan las diferencias entre dos
o mas productos, donde las muestras se califican
por medio de los sentidos (gusto, vista, olfato y
tacto) de un panel de consumidores (Larmond,
1974). Al hacer una evaluacion, los atributos
como el sabor de los pistachos son considerados
de manera subjetiva (Parfitt, 1995). El objetivo
del presente trabajo fue comparar la calidad
sensorial (apariencia y sabor) de pistachos
producidos en Delicias, Chihuahua, con pistachos
de paises productores (EUA e Irdn).

MATERIALES Y METODOS

La prueba se realiz6 en octubre de 1995, en la
biblioteca del Campo Experimental Delicias
(CEDEL). El horario de evaluacién fue de 8:00
a 12:00 horas A.M. La iluminacién del local fue
con luznatural mds luz deldmparas fluorescentes
blancas. Las variedades evaluadas fueron Sfax.
Kerman y Red Aleppo, producidas en el huerto
experimental de la Direccion General de
Desarrollo Rural, en Delicias, Chihuahua, los
cuales se cosecharon, secaron, salaron y tostaron
de acuerdo con las indicaciones de Woodroof
(1979),y se compararon con pistachos producidos
y procesados en California, EUA e Irdn y
procesados en Delicias, Chihuahua,

Se utilizaron muestras de 150 g de nueces
colocadas en platos de carton blanco de 15 cm de
diametro. Para calificar apariencia, unos platos
contenian pistachos con cdscara y otros sélo
almendras; los usados para calificar sabor se
colocaron con cdscara. La evaluacion incluyo
cuatro pruebas: tres para comparar cada variedad
de Delicias con el producto de California e Irdn
y una para comparar entre variedades locales.
Las muestras se exhibieron en una mesa, con
separacion de 80 cm entre ellas.

Se evaluaron las variables apariencia: con
cascara almendra, y sabor, a los jueces se les
sugirié como calificar las variables. Para el caso
de apariencia se calificé el atractivo de las nueces
y las almendras, de acuerdo con su uniformidad














